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DZIAL 19
PRZETWORY ZE ZBOZ, MAKI, SKROBI LUB MLEKA; PRODUKTY
CUKIERNICZE

Uwagi do dzialu
1.-  Niniejszy dziat nie obejmuje:

(a) przetworow spozywczych zawierajacych powyzej 20% masy kielbasy, migsa, podrobow,
krwi, ryb lub skorupiakéw, migczakow lub innych bezkregowcédw wodnych lub dowolnej z
nich kombinacji (dziat 16);

(b) sucharé6w lub innych artykutéw wykonanych z maki lub ze skrobi, specjalnie
przygotowanych dla karmienia zwierzat (pozycja nr 2309); oraz

(¢) lekdw i innych produktéw z dziatu 30.
2.- W pozycji 1901 okreslenia ,,maki" i ,,maczki" oznaczaja :
(a)  maki i maczki objete dziatem 11, 1

(b) maki, maczki i granulki pochodzenia roslinnego z jakiegokolwiek innego dziatu, inne niz
maki, maczki i granulki z suszonych warzyw (pozycja nr 0712), ziemniakéw (pozycja nr
1105) czy tez suszonych warzyw straczkowych (pozycja nr 1106).

3.- Pozycja nr 1904 nie obejmuje przetworéw zawierajacych wigcej niz 6% wagowych kakao
obliczonego wedtug calkowicie odttuszczonej bazy lub przetworéw powlekanych czekolada lub
innych przetworéw spozywczych zawierajacych kakao objetych pozycja nr 1806 (pozycja
nr 1806).

4.- Dla celow pozycji nr 1904 wyrazenie "inaczej przygotowane" oznacza produkty przygotowane

lub przetworzone w sposdb wykraczajacy poza przewidziany w pozycjach lub uwagach objetych
dziatami 10 lub 11.

UWAGI OGOLNE

Niniejszy dzial obejmuje szereg przetwordéw, zazwyczaj stosowanych jako zywnos¢,
ktore sg wyprodukowane zaré6wno bezposrednio ze zbdz objetych dziatem 10, z produktow
objetych dzialem 11, jak tez ze spozywczych mak, maczek i granulek pochodzenia roslinnego,
objetych innymi dziatami (maki i maczki zbozowe, skrobie, maczki owocowe lub warzywne,
maki, maczki i granulki) lub z produktow objetych pozycjami od 0401 do 0404. Niniejszy dzial
obejmuje rowniez pieczywa cukiernicze i suchary, nawet jesli nie zawieraja one maki, skrobi
lub innych produktéw zbozowych.

Dla celéw uwagi nr 3 do niniejszego dziatu i pozycji 1901, zawartos¢ kakao w produkcie
moze by¢é normalnie wyliczona przez pomnozenie lacznej zawartosci teobrominy i kofeiny
przez wspolczynnik 31. Nalezy zauwazy¢, ze termin ,,kakao” obejmuje kakao we wszystkich
postaciach, lacznie z pasta i1 postacig stala.
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Niniejszy dzial nie zawiera:
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(b)
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przetworéw spozywczych (innych niz nadziewane przetwory objgte pozycja 1902) zawierajacych powyzej 20%
wagowych kietbasy, migsa, podrobow, krwi, ryb lub skorupiakéw, migczak6éw lub innych bezkrggowcoéw wodnych lub
dowolnej z nich kombinacji (dzigl 16);

przetworéw spozywcezych z maki, maczki, skrobi lub ekstraktu stodowego zawierajacych 40% wagowych lub wigce;j
kakao obliczonego wedlug catkowicie odtluszczonej bazy oraz przetworéw spozywczych wyprodukowanych z
surowcéw objetych pozycjami od 0401 do 0404, zawierajacych 5% lub wigcej kakao obliczonego wedlug catkowicie
odtluszczonej bazy (pozycja 1806);

substytutéw palonej kawy zawierajacych kawg w dowolnej proporciji (pozycja 0901) i innych substytutow palonej
kawy (np. palonego jeczmienia) (pozycja 2101),

proszkéw do produkeji kreméw, deseréw, lodéw fub podobnych przetworéw, o ile nie sa to produkty na bazie maki,
maczki, skrobi, ekstraktu stodowego lub towaréw objgtych pozycjami od 0401 do 0404 (zazwyczaj pozycja 2106);

produktéw wytworzonych z maki lub skrobi, przygotowanych specjalnie do zywienia zwierzat (np. suchary dla pséw)
(pozycja 2309);
lekarstw i innych produktéw objgtych dzialem 30.

1901 - EKSTRAKT SLODOWY; PRZETWORY SPOZYWCZE Z MAKI, MACZKI,

SKROBI LUB Z EKSTRAKTU SLODOWEGO, NIE ZAWIERAJACE
KAKAO LUB ZAWIERAJACE MNIEJ NIZ 40% WAGOWYCH KAKAO
OBLICZONYCH WEDLUG CALKOWICIE ODTLUSZCZONEJ BAZY,
GDZIE INDZIEJ NIE WYMIENIONE, ANI NIE WLACZONE;
PRZETWORY SPOZYWCZE Z TOWAROW OBJETYCH POZYCJAMI
OD NR 0401 DO 0404, NIE ZAWIERAJACE KAKAO LUB ZAWIERAJACE
MNIEJ NIZ 5% WAGOWYCH KAKAO OBLICZONYCH WEDLUG
CALKOWICIE ODTLUSZCZONEJ BAZY, GDZIE INDZIEJ NIE
WYMIENIONE, ANI NIE WEACZONE

190110 - Przetwory dla niemowlat przygotowane do sprzedazy
detalicznej

190120 - Mieszaniny i ciasta do wytworzenia wyrobéw piekarniczych z
pozycji nr 1905

190190 - Pozostale

(I) Ekstrakt slodowy

Ekstrakty stodowe otrzymuje si¢ przez zaggszczenie roztworu uzyskanego w
wyniku maceracji stodu w wodzie.

W niniejszej pozycji sa sklasyfikowane ekstrakty stodowe zaréwno w postaci bloku,
jak i proszku oraz mniej lub bardziej lepkiej cieczy.

Ekstrakty stodowe z dodatkiem lecytyny, witamin, soli itd. sa objete niniejsza
pozycja pod warunkiem, ze nie tworza lekéw objetych dzialem 30.

Ekstrakty stodowe sa stosowane giéwnie do przygotowania produktow uzywanych
w zywieniu niemowlat lub celach dietetycznych lub kulinarnych, lub do wyrobu
farmaceutykéw. Lepkie postaci tych ekstraktow moga by¢ réwniez uzywane bez dalszej
obrobki w piekarnictwie lub w przemysle tekstylnym.
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Niniejsza pozycja nie obejmuje :
(a) wyrobdw cukierniczych zawierajacych ekstrakt stodowy, objetych pozycja 1704;
(b) piwa i innych napojéw (np. malton) na bazie stodu (dziat 22);

(c) enzyméw stodowych (pozycja 3507).

Przetwory spozywcze z maki, maczki, skrobi lub ekstraktu slodowego, nie
zawierajace kakao lub zawierajace mniej niz 40% wagowych kakao obliczonych
wedlug calkowicie odtluszczonej bazy, gdzie indziej nie wymienione, ani nie
wlaczone

Niniejsza pozycja obejmuje szereg przetwordw spozywczych na bazie maki lub
maczki, skrobi lub ekstraktu stodowego, ktére wywodza swoje zasadnicze wlasciwosci
od tych surowcéw bez wzgledu na to, czy te skladniki dominuja wagowo lub
objetosciowo, czy tez nie.

Inne substancje, takie jak mleko, cukier, jaja, kazeina, albumina, tluszcz, olej,
substancje smakowe, gluten, barwnik, witaminy, owoce lub inne substancje, mogg by¢
dodane do tych gléwnych sktadnikoéw w celu polepszenia ich wartosci dietetycznej;
kakao moze by¢ dodane w dowolnej proporcji mniejszej niz 40% wagowych
obliczonych wedlug catkowicie odtluszczonej bazy (patrz ogélne uwagi wyjasniajace do
niniejszego dziatu).

Nalezy jednak zauwazy¢, ze przetwory zawierajace wigeej niz 20% wagowych kielbasy, migsa, podrobow,
krwi, ryb, skorupiakow, mi¢czakéw lub innych bezkrggowedw wodnych lub dowolnej z nich kombinacji nie sg objete
niniejsza pozycja (dzial 16).

Dla celéw niniejszej pozycji:

(A) terminy ,,maki” i ,mgczki” oznaczaja nie tylko maki i maczki zbozowe objete
dzialem 11, ale takze spozywcze maki, maczki i granulki pochodzenia roslinnego
objete innymi dzialami, takie jak maka sojowa. Jednakze okreslenia te nie
obejmuja mak, maczek i granulek z suszonych warzyw (pozycja 0712),
ziemniakéw (pozycja 1105) lub suszonych warzyw straczkowych (pozycja 1106).

(B) termin ,,skrobia” obejmuje zaréwno skrobie nieprzetworzone, jak tez skrobie, ktore
zostaly wstepnie zzelowane lub rozpuszczone, ale nie obejmuje produktow
skrobiowych bardziej przetworzonych, takich jak maltodekstryny.

Przetwory objete niniejsza pozycja moga by¢ plynne lub w postaci proszku,
granulek, ciast lub innych form statych, takich jak wstegi lub krazki.

Przetwory te sa czesto stosowane w produkcji napojow, kleikéw, zywnosci dla
niemowlat, Zywnosci dietetycznej itd., przez proste zmieszanie lub gotowanie na mleku
lub wodzie, lub do wyrobu ciast, puddingéw, kreméw lub innych podobnych produktéw
kulinarnych.

Przetwory te moga rowniez stanowié pétprodukty dla przemystu spozywczego.
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Niniejsza pozycja obejmuje, migdzy innymi, przetwory takie jak :

(D
2

3)

“4)
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(6)

™)

maki otrzymane przez wysuszenie mieszaniny mleka, cukru i maki;

przetwory stanowiace mieszaning jaj w proszku, mleka w proszku, ekstraktu
stodowego i proszku kakaowego;

rachat-tukum (racahout) - wyrob skladajacy si¢ z maki ryzowej, réznych skrobi,
maki ze stodkich zotedzi, cukru i proszku kakaowego, aromatyzowany wanilig;

przetwory skladajace si¢ z mieszanin maki zbozowej z maczkami owocowymi,
zazwyczaj z dodatkiem proszku kakaowego, lub z maczek owocowych z dodatkiem
proszku kakaowego;

mleko stodowe i podobne produkty skladajace si¢ z mleka w proszku i ekstraktu
stodowego bez lub z dodatkiem cukru;

,Knodel” (knedle), ,,Klosse” (kluski), ,,Nockerln” (kluski) zawierajace takie
skfadniki jak semolina, maka zbozowa, bulka tarta, thuszcz, cukier, jaja, przyprawy,
drozdze, dzem lub owoce. Jednakze produkty takie na bazie maki ziemniaczanej sg
sklasyfikowane w dziale 20;

gotowe mieszanki ciast, zawierajace glownie make zbozowa z cukrem, thuszcz, jaja
lub owoce (lacznie z mieszankami w formach lub ostatecznie uksztattowanymi).

Oprocz przetworéw wylaczonych w ogélnych uwagach do niniejszego dzialu, niniejsza pozycja réwniez nie

obejmuje:

(a) mak fermentujacych i ,,peczniejacych” (wstepnie zzelowanych), objetych pozycjami 1101 lub 1102;

(b) mieszanek mak zbozowych (pozycja 1101 lub 1102), mieszanek mak i grysikow warzyw straczkowych oraz
mieszanek mak, maczek i granulek owocowych (pozycja 1106), nic przygotowanych inaczej;

(c) ciasta makaronowego i kuskus objgtego pozycja 1902;

(d) tapioki i jej namiastek (pozycja 1903),

(e) catkowicie lub czesciowo upieczonych wyrobéw piekarniczych, w wypadku tych ostatnich - wymagajacych
dalszej obrébki kulinarnej przed spozyciem (pozycja 1905);

® s0s6w i przetworéw z nich (pozycja 2103),

(2) zup, bulionéw i przetworéw z nich oraz ztozonych przetworéw spozywczych homogenizowanych (pozycja
2104);

(h) teksturowanych, roslinnych substancji proteinowych (pozycja 2106);

(ij)  napojow objetych dzialem 22.

Przetwory spozywcze z towaréw objetych pozycjami od 0401 do 0404, nie
zawierajgce kakao lub zawierajace mniej niz 5% wagowych kakao obliczonych
wedlug calkowicie odtluszczonej bazy, gdzie indziej nie wymienione, ani nie
wilaczone

Przetwory objete niniejsza pozycja moga by¢ odréznione od produktéw objetych

pozycjami od 0401 do 0404 w ten sposob, ze oprécz naturalnych, mlecznych sktadnikow
zawieraja inne sktadniki nie dozwolone w produktach objgtych ww. pozycjami. Tak wige
pozycja 1901 obejmuje, np. :
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przetwory w proszku lub w postaci ptynnej uzywane jako zywnos¢ dla niemowlat
lub w celach dietetycznych i zawierajace mleko z dodatkiem innych sktadnikéw
(np. kasz zbozowych, drozdzy);

produkty mleczne otrzymywane przez zastapienie jednego lub wigcej sktadnikow
mleka (np. tluszczé6w mastowych)  innymi substancjami (np. tluszczami
oleinowymi).

Przetwory objg¢te niniejsza pozycja moga by¢ stodzone i moga zwieraé kakao.

Jednakze niniejsza pozycja nie obejmuje produktow o charakterze wyrobow
cukierniczych (pozycja 1704) 1 produktéw zawierajacych kakao w ilosci 5% wagowych
lub wiecej obliczonych wedtug catkowicie odtluszczonej bazy (patrz ogdlne uwagi do
niniejszego dziatu) (pozycja 1806) oraz napojow (dzial 22).

Niniejsza pozycja obejmuje réwniez mieszaniny 1 bazy (np. proszki) do produkcji

lodéw $mietankowych ale nie obejmuje lodéw  $mietankowych i innych lodéw
spozywczych na bazie mlecznych sktadnikéw (pozycja 2105).

1902 -

CIASTO MAKARONOWE, NAWET GOTOWANE LUB NADZIEWANE
(MIESEM LUB INNYMI SUBSTANCJAMI) LUB PRZYGOTOWANE
INACZEJ, TAKIE JAK SPAGHETTI, MAKARON, KLUSKI, LASAGNE,
GNOCCHI, RAVIOLI, CANNELLONI; KUSKUS, PRZYGOTOWANY LUB

NIE
- Ciasto makaronowe nie gotowane, nie nadziewane ani nie

przygotowane inaczej :

1902 11 - - Zawierajjce jaja

190219  -- Pozostale

190220 - Ciasta makaronowe nadziewane, gotowane lub nie lub inaczej
przygotowane

190230 - Pozostale ciasta makaronowe

190240 - Kuskus

Ciasta makaronowe, objete niniejsza pozycja, sq niefermentowanymi produktami
otrzymanymi z semoliny lub maki pszennej, kukurydzianej, ryzowej, ziemniaczanej, itd.

Semolina lub maki (lub ich mieszaniny) sa najpierw mieszane z wodg 1 zagniatane na
ciasto, ktore moze zawiera¢ réwniez inne skladniki (np. drobno rozdrobnione warzywa,
warzywne soki lub purée warzywne, jaja, mleko, gluten, diastazy, witaminy, barwniki,
substancje smakowe).

Ciasta sg nastepnie formowane (np. przez wyciskanie 1 cigcie, waltkowanie 1 cigcie,
tloczenie, odciskanie formami lub przez zbrylanie w bgbnach obrotowych) w specyficzne
ksztalty (takie jak rurki, wstazki, nitki, muszelki, paciorki, granulki, gwiazdki, kolanka, litery).
W czasie tego procesu sa czasami dodawane niewielkie ilosci oleju. Nazwa gotowego produktu
czesto zalezy od jego ksztaltu (np. makaron, tagliatelle, spaghetti, kluski).
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Produkty te, zanim pojawia si¢ na rynku, sa zazwyczaj suszone w celu ulatwienia
transportu, przechowywania oraz przediuzenia trwalosci; w postaci wysuszonej sa kruche.
Niniejsza pozycja obejmuje réwniez niewysuszone (tj. wilgotne lub $wieze) i mrozone
produkty, np. $wieze gnocchi i mrozone ravioli.

Ciasta makaronowe, objete niniejsza pozycja, moga by¢ gotowane, nadziewane migsem,
rybami, serem lub innymi substancjami w dowolnej proporcji lub inaczej przygotowane (np.
jako przygotowane dania zawierajace inne skladniki takie jak warzywa, sosy, migso).
Gotowanie powoduje zmigkczenie ciasta bez zmiany jego podstawowej, pierwotnej formy.

Nadziewane ciasto makaronowe moze mie¢ forme¢ catkowicie zamknigta (np. ravioli),
otwarta na koncach (np. cannelloni) lub moze by¢ utozone warstwami, tak jak lasagne.

Niniejsza pozycja obejmuje rowniez kuskus, ktory jest przetworzong na goraco semoling.
Kuskus objety niniejsza pozycja moze by¢ gotowany lub inaczej przygotowany (np. potaczony
z migsem, warzywami lub innymi sktadnikami w kompletne danie, ktore nosi takg sama
nazwe).

Niniejsza pozycja nie obejmuje :

(a) przetworéw innych niz nadziewane ciasto makaronowe, zawierajacych wigcej niz 20% wagowych kietbasy, migsa,
podrob6éw, krwi, ryb lub skorupiakéw, migczakéw lub innych bezkregowcéw wodnych, lub dowolnej z nich
kombinacji (dzial 16);

(b)  zup i bulionéw oraz przetworéw z nich, zawierajacych ciasto makaronowe (pozycja 2104).

1903 - TAPIOKA 1 JEJ NAMIASTKI PRZYGOTOWANE ZE SKROBI, W
POSTACI PLATKOW, ZIAREN, PERELEK, PRZESIEWOW LUB W
PODOBNYCH POSTACIACH

Niniejsza pozycja obejmuje produkty spozywcze otrzymane ze skrobi manioku (tapioka),
skrobi sago (sago), skrobi ziemniaczanej (farinoka, tapioka ziemniaczana, sago ziemniaczane)
lub z podobnych skrobi (arrow-rot, salep, juka, itd.).

Skrobia jest mieszana z woda w wyniku czego otrzymuje si¢ gesta past¢ . Jest ona
umieszczana na sicie lub perforowanym naczyniu, z ktérych spada kroplami na metaliczng
plyte ogrzewang do temperatury 120-150 °C. Z kropli powstaja mate galki lub ptatki, ktore s
czasami rozgniatane lub granulowane. Wedlug innej metody, pasta skrobiowa jest
aglomerowana w naczyniu ogrzewanym para.

Omawiane produkty sa sprzedawane w postaci platkow, ziaren, perelek, odsiewu,
ziarenek lub w podobnych postaciach.

S one stosowane do przygotowywania zup, puddingow lub zywnosci dietetycznej.
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1904 - PRZETWORY SPOZYWCZE OTRZYMANE PRZEZ SPECZNIANIE LUB

PRAZENIE ZBOZ LUB PRODUKTOW ZBOZOWYCH (NA PRZYKLAD
PEATKI KUKURYDZIANE); ZBOZA (INNE NIZ KUKURYDZA) W
POSTACI ZIARNA LUB W POSTACI PLATKOW LUB INACZEJ
PRZETWORZONEGO ZIARNA (Z WYJATKIEM MAKI 1 MACZKI),
WSTEPNIE OBGOTOWANE LUB INACZEJ PRZYGOTOWANE, GDZIE
INDZIEJ NIE WYMIENIONE, ANI NIE WEACZONE

1904 10 - Przetwory spozywcze otrzymane przez specznianie lub prazenie
zbo6z lub produktéw zbozowych

190420 - Przetwory spozywcze otrzymane z nie prazonych platkow
zbozowych lub z mieszaniny nie prazonych platkéw zbozowych
i prazonych platkéw zbozowych lub zbéz specznionych

1904 90 - Pozostale

(A) Przetwory spoiywcze otrzymane przez specznianie lub prazenie zbéz lub

(B)

produktéw zbozowych (na przyklad platki kukurydziane)

Niniejsza grupa obejmuje produkty spozywcze otrzymywane z ziaren zboz
(kukurydzy, pszenicy, ryzu, j¢czmienia, itd.), ktorym zostala nadana krucho$¢ przez
specznianie lub prazenie. Sa one uzywane gléwnie jako produkty $niadaniowe, z
mlekiem lub bez. Sél, cukier, melasa, ekstrakt stodowy, owoce lub kakao (patrz uwaga 3
i ogolne uwagi do niniejszego dzialu) moga by¢ dodawane podczas lub po produkcji ww.
wyrobow.

Niniejsza grupa obejmuje rowniez podobne produkty spozywcze, otrzymane przez
specznianie lub prazenie, z maki lub otrab.

Platki kukurydziane sg otrzymywane z ziarna kukurydzy przez usunigcie owocni i
kietkow, dodatek cukru, soli i ekstraktu stodowego, zmigkczenie para, gniecenie miedzy
walcami w celu uzyskania ptatkow i prazenie w piecu obrotowym. Taki sam proces moze
by¢ zastosowany do pszenicy lub ziaren innych zboz.

,Dmuchane” ryz i pszenica rOwniez sa objete niniejsza pozycja. Produkty te sg
otrzymywane przez poddanie ziaren ci$nieniu w wilgotnej, goracej komorze. Nagle
obnizenie ciénienia i wyrzucenie ziaren z komory do chlodnego otoczenia powoduje
pecznienie ziaren do objetoscei kilkakrotnie przewyzszajacej ich pierwotne rozmiary.

Niniejsza grupa obejmuje réowniez kruche, pikantne produkty spozyweze,
otrzymywane przez poddanie wilgotnych ziaren zboz (catych lub w kawatkach) procesom
ogrzewania, ktore powoduja pecznienie ziaren. Sa one nastgpnie spryskiwane
przyprawami  skladajacymi si¢ z mieszaniny oleju ro$linnego, sera, ekstraktu
drozdzowego, soli i glutaminianu sodowego. Podobne produkty otrzymywane z ciasta i
smazone na oleju roslinnymi sa wylaczone (pozycja 1905).

Przetwory spozywcze otrzymane z nie prazonych platkéw zbozowych lub z
mieszaniny nie prazonych platkéw zbozowych i prazonych platkéw zbozowych lub
zbo6z specznionych
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Niniejsza grupa obejmuje produkty spozywcze otrzymywane z nie prazonych
platkow zbozowych lub z mieszanin nie prazonych platkéw zbozowych i prazonych
platkéw zbozowych lub zbdz specznionych. Wyroby te (czgsto zwane ,,Miisli”) moga
zawieraé suszone owoce, orzechy, cukier, miéd, itd. Sa one zazwyczaj uzywane jako
$niadania.

Pozostale zboza (inme niz Kkukurydza) wstepnie obgotowane lub inaczej
przygotowane

Niniejsza grupa obejmuje wstgpnie obgotowane lub inaczej przygotowane
przetwory zbozowe w postaci ziaren (lacznie z tamanymi). Tak wigc niniejsza grupa
obejmuje, na przyklad, ryz, ktory catkowicie lub czgsciowo zostal wstepnie obgotowany,
a nastepnie wysuszony, co powoduje zmiang struktury ziarna. Calkowicie obgotowany
ryz wymaga jedynie zalania woda i zagotowania przed spozyciem, podczas gdy ryz
czeéciowo obgotowany musi by¢ przed spozyciem gotowany od 5 do 12 minut. Podobnie,
niniejsza grupa obejmuje np. produkty zawierajace wstgpnie obgotowany ryz, do ktorego
zostaly dodane inne skfadniki, takie jak warzywa lub przyprawy, pod warunkiem, ze te
inne skladniki nie zmieniaja charakterystycznych cech tych produktéw jako przetwordéw z
ryzu.

Niniejsza grupa obejmuje réwniez ,,pszenicg preparowana”, w formie obrobionych
ziaren, otrzymana przez gotowanie ziaren pszenicy twardych odmian, ktére sg tuszczone
lub czyszczone, potem lamane, Srutowane lub mielone i w koficu sortowane przez
przesiewanie na gruba i drobna ,,pszenice preparowang”. ,Pszenica preparowana” moze
takze wystepowac w postaci calych ziaren.

Niniejsza pozycja nie obejmuje ziarna zb6z poddanego tylko obrébee lub procesom wyszezegélnionym w dziale 10

lub dziale 11.

(a)
(b)

()

Niniejsza pozycja rowniez nie obejmuje :

przetworéw zbozowych w polewie lub innych zawierajacych cukier w ilosci nadajacej im charakter wyrobow
cukierniczych (pozycja 1704);

przetworéw zawierajacych wigcej niz 6% wagowych kakao obliczonych wedtug catkowicie odtluszczonej bazy lub
oblewanych czekolada lub innych przetworéw spozywczych zawierajacych kakao, objetych pozycja 1806 (pozycja
1806);

przetworzonych kolb i ziarna kukurydzy jadalnej (dzial 20).

1905 - CHLEB, BULKI, PRODUKTY CUKIERNICZE, CIASTA 1 CIASTKA,

HERBATNIKI (BISKWITY) I INNE WYROBY PIEKARSKIE,
ZAWIERAJACE LUB NIE KAKAO; OPLATKI SAKRALNE, PUSTE
KAPSULKI STOSOWANE DO CELOW FARMACEUTYCZNYCH, WAFLE
WYTLACZANE, PAPIER RYZOWY I PODOBNE WYROBY

190510 - Chleb chrupki
190520 - Piernik z dodatkiem imbiru i podobne
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190530 - Slodkie herbatniki (biskwity); wafle i oplatki
190540 - Sucharki, chleb tostowy i podobne produkty tostowe
190590 - Pozostale

(A) Chleb, bulki, produkty cukiernicze, ciasta i ciastka, herbatniki (biskwity) i inne
wyroby piekarskie, zawierajace lub nie zawierajace kakao

Niniejsza pozycja obejmuje wszystkie wyroby piekarskie. Najbardziej
powszechnymi skladnikami tych wyrobdéw sa maki zbozowe, srodki spulchniajace i sol,
ale moga one zawiera¢ roéwniez inne skladniki, takie jak: gluten, skrobie, make z warzyw
straczkowych, ekstrakt stodowy lub mleko; nasiona takie jak: mak, kminek lub anyz,
cukier, midd, jaja, tluszcze, ser, owoce, kakao w dowolnej ilosci, migso, ryby,
polepszacze piekarskie, itd. Polepszacze piekarskie sg stosowane gléwnie w celu
ulatwienia przygotowania ciasta, przyspieszenia fermentacji, poprawy wilasciwosci i
wygladu produktoéw oraz przedtuzenia ich trwatosci.

Niniejsza pozycja obejmuje nastgpujace produkty :
(1) Zwykly chleb, czesto zawierajacy tylko maki zbozowe, $rodki spulchniajace i s6l.
(2) Chleb glutenowy dla diabetykow.
(3) Chleb nie zawierajacy $srodkéw spulchniajacych lub mace.

(4) Chleb chrupki (znany réwniez jako kniickebrot), ktory jest chrupkim pieczywem
zazwyczaj wystepujacym w postaci cienkich, prostokatnych lub okraglych,
naktuwanych kromek. Chleb chrupki jest produkowany z ciasta sporzadzonego z
maki, grysiku, kasz lub z pelnoziarnistej maki zytniej, owsianej, jeczmiennej lub
pszennej i spulchnianego drozdzami, zakwasami lub innymi $rodkami
spulchniajacymi lub sprezonym powietrzem. Zawarto$¢ wody nie przekracza 10%
wagowych.

(5) Sucharki, chleb tostowy i podobne produkty tostowe, nawet pokrojone lub
pokruszone, z dodatkiem lub bez dodatku masta lub innych tluszczéw, cukru, jaj
lub innych odzywczych substanciji.

(6) Piernik z dodatkiem imbiru i podobne, ktére sa produktami gabczastymi, czesto
o sprezyste] konsystencji, otrzymanymi z maki zytniej lub pszennej, srodkow
stodzacych (np. miodu, glukozy, cukru inwertowanego, oczyszczonej melasy) i
aromatow lub przypraw, zawierajacymi lub nie zoéttka jaj lub owoce. Pewne typy
piernikéw s oblewane czekolada lub polewa przyrzadzona z tluszczu i kakao. Inne
typy moga zawiera¢ lub moga by¢ pokryte cukrem (lukrem).

(7) "Precle", np. kruche, glazurowane i solone sucharki wykonane z cylindrycznych
kawatkow ciasta czgsto skreconych w forme przypominajacy litere B.

(8) Herbatniki (biskwity). Zazwyczaj sa one otrzymywane z maki i tluszczu z
ewentualnym dodatkiem cukru lub innych substancji wymienionych ponizej w
podpunkcie (10). Sa pieczone przez dlugi czas w celu przedhuzenia trwatosci i
zazwyczaj wystepuja w zamknietych opakowaniach. Jest wiele typéw herbatnikéw,
wlaczajac :
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(a) zwykle herbatniki zawierajace niewielkie ilosci lub nie zawierajace substancji

stodzacej, ale stosunkowo duza ilo$¢ tluszczu; ten typ obejmuje herbatniki
$mietankowe 1 herbatniki na wodzie;

(b) slodkie herbatniki, ktore sa delikatnymi wyrobami piekarskimi o
dhugim okresie przechowywania, otrzymywanymi z maki, cukru lub innej
substancji stodzacej i tluszczu (te skladniki stanowia przynajmniej 50% masy
produktu) i zawierajacymi lub nie dodatek soli, migdatow, orzechéw laskowych,
substancji smakowych, czekolady, kawy itd. Zawartos¢ wody w produkcie
koncowym musi wynosi¢ 12% wagowych lub mniej, a maksymalna zawartos¢
thuszczu 35% wagowych (przy okreslaniu tych zawartosci nie sa brane pod
uwage nadzienia i polewy). Obecne na rynku herbatniki zazwyczaj nie sa
nadziewane, ale czasami moga zawiera¢ stale lub inne nadzienie (cukier, ttuszcz
roslinny, czekolada itd.). Sa one prawie zawsze produktami wytwarzanymi
przemystowo;

(¢) pikantne i solone herbatniki, zazwyczaj o niskiej zawartosci sacharozy.

®

(10)

(11)

(12)

(13)

(14)

(15)

Walfle i oplatki, ktore sg lekkimi, delikatnymi wyrobami piekarskimi, wypiekanymi
pomiedzy modelowanymi, metalowymi plytkami. Ta kategoria obejmuje rowniez
cienkie produkty waflowe, ktore moga by¢ zwijane, wafle skladajace si¢ ze
smacznego nadzienia umieszczonego miedzy dwiema lub wigce] warstwami
cienkiego wyrobu waflowego 1 produkty otrzymywane przez wytlaczanie ciasta
waflowego w specjalnym urzadzeniu (np. rozki do lodéw). Zawarto$¢ wody w
koncowym produkcie musi wynosi¢ 10% wagowych lub mniej. Wafle moga by¢
takze oblewane czekolada. Optatki sg produktami podobnymi do wafli.

Produkty cukiernicze, ciasta i ciastka, zawierajace skladniki takie jak make,
skrobie, masto lub inne tluszcze, cukier, mleko, Smietankg, jaja, kakao, czekoladg,
kawe, miod, owoce, likiery, winiaki, albuming, ser, mig¢so, ryby, substancje
smakowe, drozdze i inne srodki spulchniajace.

Pewne produkty piekarskie otrzymywane bez maki (np. bezy wykonane z biatka
jaj 1 cukru).
Crépes i nalesniki.

Quiche, majace posta¢ foremek z ciasta wypetnionych nadzieniem otrzymanym z
roznych sktadnikow, np. sera, jaj, S$mietanki, masta, soli, pieprzu, galki
muszkatotowej, a w przypadku "quiche lorraine" - bekonu lub szynki.

Pizze¢, skladajaca si¢ z ciasta chlebowego pokrytego réznego rodzaju skladnikami
takimi jak ser, pomidory, olej, mig¢so, anchovies.

Kruche, pikantne produkty spozywcze, np. te otrzymane z ciasta na bazie maki
kukurydzianej z dodatkiem przypraw skladajacych si¢ z mieszaniny sera,
glutaminianu sodowego i soli, smazone na oleju roslinnym i.gotowe do spozycia.

Produkty zawierajace wigcej niz 20% wagowych kietbasy, migsa, podrobéw, krwi, ryb lub skorupiakéw,

migczakow lub innych bezkrggowcdw wodnych lub dowolnej z nich kombinacji (np. paszteciki skladajace si¢ z migsa
otoczonego ciastem) sa wylgczone (dzial 16).
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(B) Oplatki sakralne, puste kapsulki stosowane do celéw farmaceutycznych, wafle
wytlaczane, papier ryzowy i podobne wyroby

Niniejsza pozycja obejmuje szereg produktéw otrzymanych z ciasta na bazie maki
lub skrobi, zazwyczaj pieczonego w formie krazkéw lub arkuszy. Sa one uzywane do
réznych celow.

Oplatki sakralne sg cienkimi krazkami otrzymywanymi przez pieczenie ciasta z
bardzo czystej maki pszennej miedzy zelaznymi plytami.

Puste kapsulki stosowane do celéw farmaceutycznych sa malymi, plytkimi
miseczkami otrzymywanymi z ciasta na bazie maki lub skrobi. Sa one wykonane tak, aby
pasowaly do siebie parami, tworzac pojemniczek.

Wafle wytlaczane sa wycinane z cienkich arkuszy upieczonego, wysuszonego i
czasami barwionego ciasta. Mogga réwniez zawiera¢ lepkie substancje.

Papier ryzowy sklada si¢ z cienkich arkuszy upieczonego i wysuszonego ciasta na
bazie maki lub skrobi. Jest on uzywany do pokrywania pewnych artykuldw
cukierniczych, szczegdlnie nugatu. Nie powinien by¢ mylony z tak zwanym "papierem
ryzowym" otrzymywanym przez krojenie na plastry migkiszu pewnych palm (patrz uwagi
wyjasniajace do pozycji 1404).
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