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DZIAL 9

KAWA, HERBATA, HERBATA PARAGWAJSKA (MATE)
| PRZYPRAWY

Uwagi do dzialu

1.-

(1)
@)

Mieszanki produktow objetych pozycjami od nr 0904 do 0910 sg klasyfikowane
nastgpujaco:

(a) mieszanki z dwu lub wigkszej ilosci produktow objetych ta sama pozyc;q nalezy
klasyfikowa¢ do tej pozycji;

(b) mieszanki z dwu lub wigkszej ilosci produktéw objetych réznymi pozycjami nalezy
klasyfikowa¢ do pozycji nr 0910.

Dodatek innych substancji do produktow objetych pozycjami od nr 0904 do 0910
lub do mieszanek, o ktéorych mowa w punktach (a) lub (b), nie wptywa na ich
klasyfikacj¢, pod warunkiem, Zze powstale mieszanki zachowaja podstawowe cechy
towarow wymienionych w tych pozycjach. W przeciwnym wypadku powstate mieszaniny
nie sg klasyfikowane w niniejszym dziale; te stanowiace zmieszane przyprawy lub
zmieszane przyprawy korzenne nalezy klasyfikowac w pozycji nr 2103.

Niniejszy dzial nie obejmuje pieprzu kubeba (Piper cubeba) oraz innych produktow
objetych pozycja nr 1211.

UWAGI OGOLNE

Niniejszy dziat obejmuje:
kawe, herbate 1 herbat¢ paragwajska (mate);

przyprawy, tzn. grupe produktdéw roslinnych (lacznie z nasionami itd.), bogatych w olejki
eteryczne i substancje aromatyczne, ktére ze wzgledu na charakterystyczny smak sg

uzywane giownie jako przyprawy.
Produkty te moga by¢ w catosci, pokruszone lub w postaci sproszkowane;.

Uwaga 1 do niniejszego dzialu odnosi si¢ do klasyfikacji mieszanin tych produktow

obj¢tych pozycjami od nr 0904 do 0910. Zgodnie z tq uwaga dodatek innych substancji do
produktéw wymienionych w pozycjach od nr 0904 do 0910 [lub mieszanin, o ktérych mowa w
punktach (a) lub (b) uwagi] nie ma wptywu na klasyfikacj¢, pod warunkiem, ze powstale
mieszaniny zachowuja podstawowe cechy towaréw objetych klasyfikacja do tych pozycji.

Odnosi si¢ to w szczegdlnosci do przypraw korzennych i mieszanin przypraw

korzennych, zawierajacych dodatek:

(a)

(b)

rozcienczalnika (podstawy ,smarujacej”) dodanego dla ulatwienia odmierzania
przypraw korzennych i ich rozprowadzenia w produkcie spozywczym (maka zbozowa,
mielone suchary, dekstroza itd.);

barwnikow spozywczych (np. ksantofilu);
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produktéw dodanych dla zwigkszenia intensywnosci lub wzmocnienia aromatu przypraw
korzennych (synergetyk), takich jak glutaminian sodu; substancji, takich jak sél lub
chemiczne $rodki przeciwutleniajace dodanych, zwykle w malych ilosciach, dla
zakonserwowania produktow i przedtuzenia mocy aromatyzujace;j.

Przyprawy korzenne (Yacznie z mieszankami przypraw korzennych), zawierajace dodatek

substancji objetych klasyfikacja w innych dzialach, ale majace wilasnosci aromatyzujace lub
przyprawowe, pozostajg objete klasyfikacja niniejszego dzialu pod warunkiem, ze dodana
substancja nie wplywa na podstawowe cechy mieszanki jako przyprawy korzenne;.

Niniejsza pozycja obejmuje rowniez mieszaniny skladajace si¢ z ros$lin, czgsci roslin,

nasion i owocow, (w calosci, pocietych, pokruszonych, zmielonych lub sproszkowanych)
gatunkow objetych klasyfikacjq do innych dziatow (np. dziatu 7, 9, 11 lub 12), stosowanych
bezposrednio dla aromatyzowania napojéw lub do sporzadzania wyciagow do produkcji
napojow, jezeli:

@)

(i)

podstawowe cechy sa nadawane przez jeden lub wigcej gatunkéw przypraw
wymienionych w ktorejkolwiek z pozycji od nr 0904 do 0910 (pozycje odpowiednio od
nr 0904 do 0910);

podstawowe cechy sa nadawane przez mieszanke przypraw korzennych dwu lub wigcej
gatunkow, objetych pozycjami od nr 0904 do 0910 (pozycja 0910).

Niniejszy dzial wylacza takie mieszanki, ktérych podstawowe cechy nie sa nadawane przez gatunki wymienione w

punkcie (i) lub mieszanki, o ktorych mowa wyzej w punkcie (ii) (pozycja 2106).

(a)

(b)
(©)
(@

(e)

Niniejszy dzial wylgcza ponadto:

- varzywa (np. pietruszkg, trybulke, estragon, rzezuchg, stodki majeranek, kolendr¢ oraz koperek ogrodowy) objete

dzialem 7;
nasiona gorczycy (pozycja 1207); maczke musztardowg (nawet przetworzona) (pozycja 2103);
szyszki chmielu (pozycja 1210);

niektére owoce, nasiona i czg$ci roslin, ktore chociaz moga byé wykorzystane jako przyprawy czgscie)
wykorzystywane sa w produkcji perfumeryjnej lub medycynie (pozycja 1211) (np. straki kasji, rozmaryn, dziki
majeranek, bazylia, ogérecznik, hyzop, wszystkie gatunki migty, ruta, szatwia);

zmieszane przyprawy lub zmieszane przyprawy korzenne (pozycja 2103).

0901 - KAWA, NAWET PALONA LUB BEZKOFEINOWA; LUPINKI I LUSKI

KAWY; SUBSTYTUTY KAWY ZAWIERAJACE KAWE NATURALNA W
KAZDEJ PROPORCIJI

- Kawa, nie palona:

0901 11 - - Nie pozbawiona kofeiny
090112 -- Bekofeinowa

- Kawa, palona:
0901 21 - - Nie pozbawiona kofeiny
090122 -- Bezkofeinowa
090190 -- Pozostale
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Niniejsza pozycja obejmuje:

(1) surowa kawe we wszystkich postaciach, tj. w owocach zebranych z krzewow; w
ziarnkach lub nasionach z Zzoéltawg skéra; w ziarnkach lub nasionach pozbawionych
skory;

(2) kawe, z ktorej wyekstrahowano kofeing przez namoczenie surowych ziaren w roztworach
réznych rozpuszczalnikow;

(3) kawe palona (z kofeina lub bezkofeinowa), nawet mielona;

(4) tuski i tupiny nasion kawowych;

(5) substytuty kawy zawierajace kawe naturalng w kazdej proporcji.
Pozycja niniejsza wylacza:

(a) wosk kawowy (pozycja 1521);

(b) wyciagi, esencje i koncentraty kawy (zwane czasem kawa rozpuszczalna) i produkty sporzadzone na bazie tych
wyciagdéw, esencji i koncentratow; substytuty kawy palonej nie zawierajace kawy (pozycja 2101);

(c) kofeing, alkaloid kawy (pozycja 2939).

0902 - HERBATA, NAWET AROMATYZOWANA

090210 - Herbata zielona (nie fermentowana) w bezposrednim
opakowaniu o zawartosci nie przekraczajacej 3 kg

090220 - Inna herbata zielona (nie fermentowana)

0902 30 - Herbata czarna (fermentowana) i herbata czgsciowo
fermentowana, w bezposrednim opakowaniu o zawartosci nie
przekraczajjcej 3 kg

090240 - Pozostala herbata czarna (fermentowana) i herbata cz¢sciowo

fermentowana

Niniejsza pozycja obejmuje rézne odmiany herbaty otrzymanej z krzewéw z rodzaju
Thea.

Przygotowanie herbaty zielonej polega na ogrzaniu swiezych lisci, zwijaniu ich i
suszeniu. W przypadku czarnej herbaty liscie sg zwijane i poddawane fermentacji przed
prazeniem lub suszeniem.

Niniejsza pozycja obejmuje réwniez herbatg¢ czesciowo fermentowang (np. herbata
Ulung).

Niniejsza pozycja obejmuje kwiaty, paki i pozostatosci herbaty, jak rowniez herbate w
proszku (liscie, kwiaty i paki) zebrane w granulki lub tabletki.

Herbata aromatyzowana na parze (np. w trakcie fermentacji) lub przez dodanie olejkéw
eterycznych (np. olejku cytrynowego lub bergamotkowego), aromatéow sztucznych (w postaci
krystalicznej lub proszku) albo czgéci roznych innych roslin lub owocéw aromatycznych
(takich, jak kwiaty jasminu, suszona skérka pomaranczowa lub gozdziki) rowniez jest
zaklasyfikowana do niniejszej pozycji.
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Niniejsza pozycja obejmuje réwniez herbatg bezkofeinowa, ale wylacza kofeing
(pozycja 2939).

Pozycja niniejsza wylacza ponadto produkty otrzymane w inny sposéb niz z krzewéw z rodzaju Thea, cho¢ czasami sa
one nazywane ,,herbatami”, np.:

(a) herbata paragwajska (mate) (pozycja 0903);

(b) produkty do sporzadzania naparow ziolowych zwane ,herbatami” ziolowymi (oprécz ,herbat” leczniczych),
wymienione w pozycjach nr 0813, 0909, 1211 lub 2106;

(©) ,herbate” zefiszeniowa (mieszankg wyciagu z zenszenia z laktoza lub glukoza) (pozycja 2106);
(d) Hherbaty” lecznicze (przeczyszczajace, rozwalniajace, itd.) stanowiace leki objete pozycja 3003 lub 3004,

0903 - HERBATA PARAGWAJSKA (MATE)

Herbata paragwajska sklada si¢ z suszonych lisci krzewu z rodziny ostrokrzewowatych,
uprawianego w Ameryce Potudniowej. Jest ona znana pod nazwa ,.herbaty paragwajskiej” lub
»herbaty jezuitow”. Herbata paragwajska jest uzywana do przygotowania napar6w napoju o
matlej zawartosci kofeiny.

0904 - PIEPRZ Z RODZAJU PIPER; SUSZONE LUB ROZGNIATANE LUB
MIELONE OWOCE Z RODZAJU CAPSICUM LUB Z RODZAJU PIMENTA

- Pieprz:
0904 11 - - Nie rozgniatany ani nie mielony
090412 -- Rozgniatany lub mielony
090420 - Owoce z rodzaju Capsicum lub z rodzaju Pimenta, suszone, lub

rozgniatane lub mielone

(1) Pieprz z rodzaju Piper

Termin ten obejmuje nasiona lub owoce wszystkich roslin pieprzowych z rodzaju Piper,
z wyjatkiem pieprzu kubeba (Piper cubeba) (pozycja 1211). Giowna odmiana handlowa jest
pieprz z gatunku Piper nigrum, ktéry ma postaé pieprzu czarnego lub bialego. Ziarna czarnego
pieprzu sa uzyskiwane z niedojrzatych owocéw pod wplywem suszenia na stoficu lub wedzenia
owoclOw, czasami po poddaniu obrébce wrzaca woda. Pieprz bialy jest sporzadzany z prawie
dojrzatych owocow, z ktérych przez namoczenie lub lekka fermentacj¢ usunigto zewngtrzne
warstwy owocni. Bialy pieprz jest czesto robiony przez zmielenie zewnetrznej czgsci ziaren
czarnego pieprzu. Pieprz bialy, ktory w rzeczywistosci jest zottoszary, nie jest rownie ostry, jak
pieprz czarny.

Inng odmiang pieprzu jest pieprz dtugi (Piper longum).
Niniejsza pozycja obejmuje réwniez pyt i zmiotki z pieprzu.

Niektore produkty znane pod nieprawidlowa nazwa pieprzu sa w rzeczywistosci
pimentem, np. pieprz indyjski, turecki, hiszpanski, pieprz Cayenne, pieprz jamajski.

(2) Suszone lub rozgniatane albo mielone owoce z rodzaju Capsicum lub z rodzaju
Pimenta
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Owoce z rodzaju Capsicum naleza zasadniczo do gatunku Capsicum frutescens lub
Capsicum annuum 1 obejmuja dwie gléwne grupy: chili i papryke. Istnieje tu wiele odmian
(pieprz Cayenne, pieprz Sierra Leone, pieprz zanzibarski, papryka hiszpanska, papryka
wegierska itd.).

Owoce z rodzaju Pimenta obejmuja rowniez pieprz jamajski (znany réwniez jako pieprz
gozdzikowy, pieprz angielski i ziele angielskie).

Wspolna cecha tych owocow jest gorzki, mocny, palacy, trwaly smak; jest jednak wiele
odmian rodzaju Capsicum, ktére nie maja ostrego zapachu (np. Capsicum annuum var.
grossum).

Niniejsza pozycja nie obejmuje nie rozgniatanych i nie mielonych $wiezych owocow z rodzaju Capsicum oraz rodzaju
Pimenta (pozycja 0709).

0905 - WANILIA

Jest to owoc (lub ziarnko) rosliny pnacej z rodziny storczykow. Jest on barwy czarnawej 1
bardzo aromatyczny. Sg dwa rodzaje wanilii, dluga i krétka, jak réwniez odmiana bardzo
niskiej klasy znana jako wanilion (uzyskana z gatunku Vanilla pompona), ktérej owoc jest
miekki, prawie lepki 1 zawsze otwarty.

Pozycja niniejsza nie obejmuje:
(a) oleozywicy waniliowej (zwanej czasem ,rezinoidem waniliowym” lub ,.ekstraktem waniliowym” (pozycja 1302),
(b) cukru waniliowego (pozycja 1701 lub 1702);
(c) waniliny {pachnacego skiadnika wanilii) (pozycja 2912).

0906 - CYNAMON I KWIATY CYNAMONOWCA
0906 10 - Nie rozgniatane ani nie mielone

090620 - Rozgniatane lub mielone

Cynamon jest to wewngtrzna kora mlodych galezi pewnych drzew z rodziny Lauraceae
(Wawrzynowate). Cynamon cejlonski, zwany takze cynamonem przedniej jakosci, wystepuje
zazwyczaj w wiazkach blado zabarwionych paskéw zwinietej kory. Cynamon chinski (znany
rowniez jako cynamon kasja lub cynamon zwyczajny) jest uformowany z grubszych warstw
kory brazowo prazkowanej; zazwyczaj wystgpuje w postaci rolek jednowarstwowych.

Pozycja niniejsza obejmuje rowniez odpady cynamonu znane jako ,szczapy”,
wykorzystywane gltéwnie do produkcji esencji cynamonowe;.

Kwiaty cynamonowca sg suszone i przesiewane. Sa one maczugowate w ksztalcie, o
dtugosci zazwyczaj nie przekraczajacej 1 cm. Po zmieleniu sa one mieszane z cynamonem.

Niniejsza pozycja obejmuje rowniez owoc cynamonowca.
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0907 - GOZDZIKI (CALE OWOCE, KWIATY I SZYPULKI KWIATOW)

(D

2)
€)

Niniejsza pozycja obejmuje:

cale owoce gozdzikowca (o charakterystycznym, chociaz mniej wyraznym smaku i
zapachu gozdzikéw);

gozdziki (kwiaty gozdzikowca zebrane przed dojrzeniem i suszone na stoncu);

drobne, szarawe, silnie pachnace szypultki gozdzikow.

Niniejsza pozycja wylgcza korg i liscie goZzdzikowca (pozycja 1211).

0908 - GALKA MUSZKATOLOWA, KWIAT MUSZKATOLOWY 1 KARDA-

(a)
(®)

(©)

MONY

0908 10 - Galka muszkatolowa
0908 20 - Kwiat muszkatolowy
090830 - Kardamony

Niniejsza pozycja obejmuje:
galke muszkatolow3, okragla lub podtuzna, nawet tuskang;

kwiat muszkatolowy, ktdry jest strzg¢piasta ostonka gatki muszkatolowej, znajdujacy si¢
miedzy tuska zewngtrzng a jadrem; masa ta pocigta w paski, ma takie same, a nawet
silniejsze, wlasciwosci jak galka muszkatolowa; $wieza ma barweg jasnoczerwona, ale z
wiekiem staje si¢ coraz bardziej z6lta, az staje si¢ krucha i przezroczysta jak rog; niektore
kwiaty muszkatotowe sa koloru stomkowego, a nawet biate;

kardamony:

(1) kardamon winogronowy, zwany tak, gdyz odmiana ta rosnie w postaci $cistych
kisci, ktore czasem oferowane sa w calosci, ale czgsciej] w postaci pojedynczych
owocow o wielkosci mniej wigcej odpowiadajacej pestkom winogronowym; owoce
sa bialawe, trojgraniaste, jasne i blonkowate; sa one wewngtrznie podzielone na trzy
komory, zawierajace wiele bardzo aromatycznych nasion o gorzkim, ostrym
zapachu;

(2) kardamony male lub S$rednie, podobne w budowie i wlasciwosciach do
kardamonow winogronowych, ale bardziej trojkatne i wydluzone;

(3) kardamony duze, trojkatne, o dlugosci 27 do 40 mm i o brazowawej tusce;

(4) pieprz malaguetta lub ,rajskie ziarna” (Aframomum melegueta) prawie
niezmiennie wystepuje wyluskany, w postaci matych, wydtuzonych, kanciastych
nasion, ktore blyszcza jak polakierowane, mimo szorstkiej powierzchni; sa
bezwonne, ale maja gorzki, palacy smak podobny do smaku pieprzu.
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0909 - NASIONA BIEDRZENCA ANYZU, ANYZU GWIAZDKOWATEGO
(BADIANU), KOPRU, KOLENDRY, KMINU RZYMSKIEGO I KMINKU
ZWYCZAJIJNEGO; JAGODY JALOWCA

090910 - Nasiona Biedrzeica anyiu lub Anyzu gwiazdkowatego
(Badianu)

090920 - Nasiona kolendry

090930 - Nasiona kminu rzymskiego

090940 - Nasiona kminku zwyczajnego

090950 - Nasiona kopru; jagody jalowca

Owoce te i nasiona sa wykorzystywane do celow konsumpcyjnych jako przyprawy
korzenne, do celow przemystowych (np. w destylarniach) i do celéw leczniczych. Sa one
objete niniejsza pozycja nawet wtedy, gdy - szczegdlnie w wypadku nasion anyzu - sa
pakowane razem (np. w torebki), nasiona anyzku, w celu sporzadzania naparéw lub , herbat”
ziotlowych.

Nasiona anyzku sj to jajowate, podtuznie paskowane, szarozielone nasiona Biedrzenca
anyzu, o bardzo charakterystycznym zapachu i aromacie. Badian jest to anyz gwiazdkowaty
(drzewo anyzowe).

Nasiona kolendry, kminu i kminku s3 to aromatyczne nasiona ro$lin z rodziny
baldaszkowatych, uzywane gléwnie do produkgji likieréw.

Nasiona kopru, uzyskiwane z ziela przyprawowego, moga by¢ ciemnoszare, o silnym,
przyjemnym zapachu lub bladozielone, o bardzo charakterystycznym stodkim zapachu.

Jagody jalowca sg bardzo ciemnobrazowe, o odcieniu purpurowo-niebieskim, pokryte
zywiczym pylem. Zawieraja czerwonawa aromatyczng miazge, o gorzkim i lekko stodkim
smaku, z trzema matymi i bardzo twardymi pestkami. Jagody te sa uzywane do
aromatyzowania réznych napojow alkoholowych (np. gin), do kapusty kiszonej, réznych
produktéw spozywczych oraz do ekstrakeji olejku eterycznego.

0910 - IMBIR, SZAFRAN, KURKUMA, TYMIANEK, LISCIE LAUROWE,
CURRY 1 INNE PRZYPRAWY KORZENNE

091010 - Imbir
0910 20 - Szafran
091030 - Kurkuma
091040 - Tymianek; licie laurowe
091050 - Curry
- Inne przyprawy korzenne:
0910 91 - - Mieszanki wymienione w uwadze 1 (b) do niniejszego dzialu
091099  -- Pozostale
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Niniejsza pozycja obejmuje:

korzen imbiru (lacznie ze swiezym korzeniem imbiru, tymczasowo zakonserwowanym
w solance, niezdatnym w tym stanie do natychmiastowego spozycia); imbir
zakonserwowany w syropie jest wylaczony (pozycja 2008);

szafran, skladajacy si¢ z suszonych znamion stupka i precikéw kwiatdow krokusa
szafrana (Crocus sativus); moze wystgpowal W postaci pomaranczowo-czerwonego
proszku o silnym, przenikliwym i przyjemnym zapachu; zawiera skladnik barwiacy o
malej trwalosci; uzywany jest jako przyprawa oraz w cukiernictwie i medycynie;

kurkume¢ (Curcuma longa), zwang czasem nieprawidlowo ,szafranem indyjskim” ze
wzgledu na zywa z61ta barwe; korzen kurkumy jest sprzedawany w catosci lub czesciej w
postaci sproszkowane;;

tymianek (lacznie z tymiankiem dzikim) oraz li§cie laurowe, takze suszone;

proszek curry, skladajacy si¢ z mieszanki kurkumy i réznych innych przypraw
korzennych w roznych proporcjach (np. kolendry, czarnego pieprzu, kminu, imbiru,
gozdzikow) oraz innych substancji aromatyzujacych (np. czosnek w proszku), ktode
aczkolwiek nie sa objete niniejszym dziatem, czgsto sa wykorzystywane jako przyprawy
korzenne;

nasiona Kkoperku (Anethum graveolens) oraz masiona kozieradki (7rionella foenum
graecum), '

mieszanki produktéw objetych pozycjami od nr 0904 do 0910, gdy poszczegélne
skfadniki sa wymienione w réznych pozycjach, np. mieszanki pieprzu (pozycja 0904) z
produktami zaklasyfikowanymi w pozycji nr 0908.
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